
PLATEAU DE NOEL 
 

3 Crevettes roses Bio Madagascar 
 

3 crevettes rouges de Belizes 
 

6 Langoustines  
 

3 Huitres N°3 
 

3 Palourdes 

 

1 Demi tourteau 
 

100 gr de Bulots 

 

50 gr de Bigorneaux 
 

25,00 € la part 

 
 

PLATEAU DEGUSTATION 
 

3 langoustines 
 

3 crevettes rouges de Belizes 
 

3 Huitres  N°4 
 

3 Palourdes 
 

1 pince de crabe 
 

100 gr de Bulots 
 

50 gr de Bigorneaux 

 

 

15,00 € la part 
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 Dans la cuisine …  (sur réservation)  

 
 

Entrées 
 

 Mini cake aux fruits de mer                                                                        

 Mini bouchée aux langoustines 

 

 Terrine de raie au Yuzu 
 

 Coquille de homard ou de poissons 
 

 Huitres chaudes 
 

 Moelleux aux langoustines 
 

 Rillette de rougets, maqueraux, saumon, thon ... 
 

 Sushis (saumon, bar, dorade, thon…) 

 

 Saumon fumé maison 
 

 Carpaccio de poisson… 
 

Plats cuisinés  
 

 Gratin de la mer 
 

 Gratin de homard 
 

 Encornet à l’ armoricaine 
 

 Homard ou Poisson en bellevue 
   

 Coquille Saint Jacques cuisinée à la Bretonne 

 

 Lotte ou Homard à l’américaine 
 

 Tartiflette de saumon fumé 
 

 Brandade de morue  
 

PLATEAU GOURMAND 
 

1 demi homard breton  
 

1 pince de crabe 

 

3 langoustines 
 

3 crevettes roses bio Madagascar 
 

3 Huitres N°3 
 

3 huitres plates N°0 
 

3 Palourdes 
 

100 gr de Bulots 
 

50 gr de Bigorneaux 
 

30gr de crevettes grises de pays 
 

30gr de bouquets de pays 

 

48,00 € la part  
 



 

      

  

 

 
Alexandrine, Yannick  
et toute l’équipe de  

La Piriacaise  
vous souhaitent  

de joyeux reveillons… 
 
 
 
 

 

 
 POISSONNERIE LA PIRIACAISE 

Rue du Vieux Moulin à PIRIAC/MER 
 

Les HALLES de PIRIAC, 
 MARCHE de GUERANDE, ST MARC/MER  

ET QUIMIAC 

Tél. 02 40 23 15 22 / 06 26 86 20 69 
Nouveau Site internet : lapiriacaise.fr 

 


